
Ribeauvillé, le 7 juin 2016

La 88ème Fête du Vin et de la Gastronomie 
de Ribeauvillé est la plus ancienne Foire aux 
Vins d’Alsace !

Pour marquer le coup et afin se distinguer 
d’une année à l’autre, la Fête du Vin et de la 
Gastronomie fera cette année honneur au 
Pays du Soleil Levant ! 

Bien entendu, la possibilité de découvrir la 
richesse des accords Mets et Vins sera 
toujours d’actualité en parallèle de la 
dégustation traditionnelle de vins.

Pas moins de 240 vins AOC, Grands Crus 
réputés et Crémants d’Alsace seront proposés 
à la dégustation dans la salle du Parc.
21 vignerons, 7 restaurateurs, 2 pâtissiers, 1 
fromager, 1 distillateur s’associeront durant 3 
jours pour faire vivre aux visiteurs, une 
expérience gourmande dans un cadre festif 
et convivial.

Cette année, Romain Iltis « Meilleur 
Sommelier de France 2012 et un des 
Meilleurs Ouvriers de France Sommellerie 
en 2015 » sera le parrain de la fête. À ce titre, 
il animera une dégustation commentée « Les 
Rouges d’Alsace », le samedi 23 juillet de 15h à 
16h30. La dégustation de vins sera suivie 
d’une dégustation de Sakés, proposée par 8 
producteurs japonais venus spécialement 
pour l’évènement ! Attention, places limitées 
(tarif : 25 €). Sur réservation uniquement au 
06 36 62 81 15.

Q U A N D  ?  
Vendredi 22 juillet à partir de 18h30, samedi 23 
juillet à partir de 18h (15h pour les participants 
à la dégustation commentée par Romain Iltis) 
et dimanche 24 juillet de 11h à 21h.

O Ù  ?
Salle du Parc,
Jardin de Ville de Ribeauvillé (68150)

C O M B I E N  ?  
Forfait salle de dégustation : 6 € + 2 € pour 
l’achat du verre de dégustation
Billet « 1 met & son vin » : 6 € 
Billet « 1 met ou café & digestif » : 4 € 
Billet « 1 café » : 1 € 

Dégustation commentée par Romain Iltis - 
Samedi 23 juillet de 15h à 16h30 - suivie d’une 
dégustation de Sakés, proposées par 8 product-
eurs japonais venus spécialement pour 
l’évènement : 25 € (places limitées) sur réserva-
tion uniquement au 06 36 62 81 15.

C O N T A C T  P R E S S E  
Nicole BOTT – 06 07 86 05 43
vins@bott-freres.fr 

C O M M U N I Q U É  D E  P R E S S E

Infos pratiques

Fête du Vin et de la Gastronomie
de Ribeauvillé



Honneur au Japon !
Un stand de cuisine japonaise sera animé par 
Daniel Zenner et la Chef Japonnaise Asako 
Hattori (Paris). Ils proposeront le met  
« Chirashizuchi de Shizuoka » accompagné d’un 
verre de Saké ou d’un verre de 
Gewurztraminer …

Une exposition d’art du Centre Européen 
d’Etudes Japonaises d’Alsace (CEEJA) sera 
installée durant les 3 jours dans la salle du Parc.

Un espace coloriage MANGA sera prévu pour 
les artistes en herbe.

L I S T E  D E S  V I G N E R O N S  :
Domaine Bott Frères - Ribeauvillé

Maison F.E. Trimbach - Ribeauvillé

Maison Kientzler- Ribeauvillé

Domaine Louis Sipp- Ribeauvillé

Domaine Jean Sipp- Ribeauvillé

Vins R. Faller & Fils- Ribeauvillé

Domaine Schneider- Ribeauvillé

Domaine Xavier Wymann- Ribeauvillé

Domaine Henry Fuchs- Ribeauvillé

Domaine du Moulin de Dusenbach- Ribeauvillé

Domaine Ostermann- Ribeauvillé

Cave de Ribeauvillé- Ribeauvillé

Domaine Clé de Sol – Ribeauvillé

Domaine Sipp Mack- Hunawihr

Domaine Schwach François - Hunawihr

Domaine Mader - Hunawihr

Domaine Laurent Bucher - Hunawihr

Domaine Mittnacht Frères – Hunawihr

Domaine Rolly Gassmann – Rorschwihr

La grange de l’oncle Charles – Ostheim

Domaine Jean-Paul Schmitt- Scherwiller

Distillerie Artisanale Mette – Ribeauvillé

Distri Café – Colmar
 

L I S T E  D E S  R E S T A U R A T E U R S  :
La Brasserie (Restaurant du Casino Barrière de 
Ribeauvillé) – Ribeauvillé

Au Mouton – Ribeauvillé

L’Arbalète – Ribeauvillé

Aux Trois Châteaux – Ribeauvillé

Au Cheval Noir – Ribeauvillé

Auberge au Zahnacker – Ribeauvillé

Ferme l’Hirondelle – Ribeauvillé

Pâtisserie Schaal & Co- Ribeauvillé

Pâtisserie Vilmain- Ribeauvillé

•

•

•

Côté animation
Vendredi soir, c’est Pascal Lacom qui s’occupera 
de mettre l’ambiance. Samedi soir, place à 
l’orchestre Jean Chrispal. Dimanche, apéritif 
concert dès 11h avec la présence de l’orchestre 
Folklorique les Wiemeckla jusqu’à 15h puis 
Pascal Lacom jusqu’à la fermeture.

Bien entendu, la fête foraine au Jardin de Ville 
et le bar à vins et crémant sous le chapiteau 
ponctueront ces 3 jours festifs et gourmands.
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